LE DEJEUNER d el l e Chef de cuisine
REMI HENAUX

L'’AUBERGE URBAINE

FORMULES
ENTREE + PLAT 35€ :
© PLAT + DESSERT 32€ MARCHE DU JOUR
ENTREE + PLAT + DESSERT 42€ 24€
: Amusette salée
ENTREES 13€ .

) . Magret de canard
Fraicheur de tomates anciennes,

Condiments fromage frais, gaspacho ananas : &

. ¢ Pommes grenailles et tomates cerise
CEuf parfait, . confites
Girolles, noix et cresson

Ou
Filet de Rascasse
PLATS 24€ &
Jeunes carottes glacées et pousses
Coco de Paimpol, herbes fraiches, : d‘épinards

Maigre saupoudré de bacon et émulsion persil
*
Carottes des sables et pommes de terre

confites a la sarriette, supréme de pintade et :
courgettes violons Ou Dessert carte +6€

Pot de créme au chocolat

FROMAGES & DESSERTS 11€

Fromages affinés de chez Martine Dubois

Tarte soufflée au chocolat Guanaja,
Glace cardamome

Figues roties et crémeux cheesecake,
Croquant Spéculos

Porc: né, élevé et abattu en France

A Pintade: né, élevé et abattu en France

M aison ROStang PRIX NETS, SERVICE COMPRIS EN EUROS.

RESTAURANT La liste des allergénes est disponible sur demande.



